


{ Jela od povréaimesa e PRI R Kompoti, salate ﬁ‘ '
lati tijekom kuhanja ili na kraju) (kraljevski odrezak na moderan nagin, 1 odati ] kuhanja i j (savijaca od jabuka, salata s m
s 3 goriéki gula3) s . a

: ¥ : 5 : : ~ CIMET U KORI Kuhano vino ol 5 G
i -,cﬁm PAPAR - ZRNO Bistre juhe, morski plodovi, salate (Dodati na pocetku kuhanja) (razni kompoti, kuhana vina i punch)
- — - — — - - - (Dodati na potetky, tijekom kuhanjailinakraju)  (goveda juha, tjestenine i rizota s morskim o T o 3 5 S
LJENA PAPRIKA - iva asi, me: 3 e A plodovima) ~ MUSKATNI ORASCIE Umaci, razne tjestenine, variva
(Dodati na pocetku il tijekom kuhanja) o i graha, pileéi raZnjié i i AL R i (Dodati na potetku, tijekom kuhanjaili na kraju)  (be$amel umak, pasticada, lazanje od povréa, -
J zapedeni grah, ciganski odrezak) ¥ . BIJELIPAPAR Juhe, piletina njokd, kroketi) FUR/ S - loZenci, variva . kT ;
. (Docatina poetiu, tiekom kuhania i na i) f]kar;':z]gzet’u’:é?;1)2':6?0:“:5[3::;:;')“1’ Rl i 12 . Razni prilozi, mesna jela u umacima - i it s _1‘ ,Igar%'spdp;riluka'islaqiqe,' : f RN ol GRANULE the,_ bfuﬁgera*u et
: T - (Dodati na pogetku i tijekom kuhanja) (govedi gula$, mesne okruglice u umaku od jogurta, o} j - kiselerepe, govedi gula$ s crnim vin ; : g kralu)  (bistra juha od povréa, varivo od
ZARENI PAPAR Variva, juhe, gulasi kolinjsko zelje, pire - krumpir s vrhnjem i kimom ; : 2L £ X . i ) sa svm]etlnomrk‘(‘)_tlov't_ﬁa)_ i

E " ., ;
CHILI I SOL Juhe, mesnajela by (Bodati na pocetku, tijekom kuhanja lina krajw)  (qulagi od divljaéi, krem i bistre juhe) KLINGIE Razni prilozi, slana savijaca e
(Dodati na potetku ili tijekom kuhanja) (pikantni pileéi raznjiéi, bistre juhe) il (Dodati na pocetku il tijekom kuhanja) (pirjana riza, pirjano crveno zelje, savijaéa sa gunkol

. CHILIMLJEVENI Ljuti umaci, variva, salate
~ (Dodati na potetkuili tijekom kuhanja) (meksiéka salata, chili con carne)

O T ; PRI o ER

- Mesnajela, ribljajela, jela s rajéicom
(svinjetina s umakom od vina i ruzmarina, marinirana
feta s €ilijem i ruzmarinom) ;

KAJENSKI PAPAR Umaci, juhe, mesna jela ’ DUMBIR Juhe, keksi, kotleti e Salate, juhe, umaci, riblja jela e
(Dodati na pocetku ili tijekom kuhanja) (satara$, umaci od rajéice, hrskavi pileéi $tapi y (Dodati na pocetku, tijekom kuhanjaili nakraju)  (zimska juha s batatom i dumbirom, rolada i (krem jul:a od ko’pra sarm’ice od vinove loze AEhF
svinjetina s jabukom, hot dog) . od kopuna, kotleti s dumbirom i bu¢om) haringaiili losos te smud u umaku od kopra, 4
KURKUMA Juhe, ]ela od plletlne ; ‘ siri vrhnje te juha s graskom i mahunama)
(Dodati na pocetku ili tijekom kuhanja) (pileéaiili pureéa prsa s povréem u woku,

krem juhe od povréa) Variva od povréa i mesa, sirni namazi

~ (Dodatina poetkuli tiiekom kuhanja) (krem juha od povréa, tortil;'e s nadjevom od rize,
CURRY Zjela od piletine i g~ jastuciéi od lisnatog tijesta; 4
(Dodati na pogetku ili tijekom kuhanja) jela s piletinom i rizom, pileéi ili pureéi T & 4
odrezak sa sezamom u curry umaku) Faad g)ﬂ:g:’: A or b Juhe, mesnajela
3 3 : 3 Tk E y ) (sve vrste domaéih bistrih i krem juha)
SAFRANIKA Jela s rizom, tjestenine : :
(Dodati na pogetku kuhanja) (rizoto od gljiva, polpete od ribljeg mesa, BOSILJAK Mediteranska ]ela
tjestenina s lososom i graskom) (Dodati na poéetku ili tijekom kuhanja) (paéja prsa u umaku od bosiljka, piletina s bosiljkom
! i limunom, tjestenina u umaku od rajéice)
. ORIGANO Pizza, umaci, riblja jela
(Dodati na pocetku ili tijekom kuhanja) (pizze, lignje s nadjevom od riZe u umaku

od rajéice, tjestenina s rajéicom i priutom)




